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L’histoire du domaine
Tout a commencé lorsque Nicolas, animé d’une fascination pour les vignes depuis son

enfance, et après avoir obtenu son BTS viticulture et Œnologie a redonné vie au Domaine de

ses grands parents en 2007, éteint depuis plus de 30 ans. Au fil des premières années la

clientèle se développe et le Domaine a grandi pour répondre à la demande. En 2013, un

nouveau chapitre s’écrit. Marielle rejoint l’aventure et assure le développement

commercial pendant que le Domaine s’étend avec la reprise des caves de la Perrière et ses

10 ha de vignes. Une ancienne carrière de pierre de tuffeau située à 1 km de la Sablière. Le

vignoble compte désormais une vingtaine d’hectares.

Le maître des cépages, détient

la recette secrète de nos vins,

mêlant savoir-faire

traditionnel et touches

d’innovation.

Nicolas
Marielle

L’as du commerce qui rend

chaque transaction aussi

fluide qu’une gorgée de notre

meilleur millésime.

Célie
Vous accueille

au Domaine et vous apporte le

bonheur en bouteille,

directement à votre porte

Aurélien
De la clé à molette au coeur

des vignes est prêt à tout,

même à réparer les machines

avec un tire-bouchon.

Partenariat Association
Nous proposons aux associations un

partenariat simple et sans coût :

distribuez nos flyers et bons de commande

auprès de vos adhérents pour regrouper

les commandes de vin. Nous livrons

ensuite les commandes et reversons le

montant de la TVA en sponsor à votre

association.

Cela vous permet de récolter des fonds

tout en offrant à vos membres des

produits de qualité.

Ensemble,  soutenons vos projets dans la

convivialité !

Besoin d’informations ?

Envie de lancer le partenariat ?

CONTACTEZ-NOUS



Les humoristiques “NODER”

Les coffrets cadeaux

Et si on apportait un peu de bonne humeur ?

Carton de 6 panaché - 38.40€

**Je n’ai jamais bu de Chinon à outrance,
je ne sais même pas où c’est !**

**Hier soir on n’était pas beaucoup,
mais on était plein !**

**Sortez les canons, c’est l’heure du Chinon!**

**Un verre de Chinon c’est bon pour la santé,
le reste de la bouteille c’est bon pour le moral!**

**Une belle paire de Chinon !**

**Ca valait le coup d’aller jusqu’à Chinon !**

**Un verre de Chinon c’est bon pour la santé,
le reste de la bouteille c’est bon pour le moral!**

**Ca valait le coup d’aller jusqu’à Chinon !**

**Hier soir on n’était pas beaucoup, mais on était plein !**
**Une belle paire de Chinon !**
**Ca valait le coup d’aller jusqu’à Chinon !**

Coffret de 2 - 14.80€

Coffret de 3 - 20.70€

Cuvée de Rouge Tradition 2023
Coffret non modifiable



CHINON VIEILLES VIGNES - 100% Cabernet Franc - Cette cuvée de caractère issue de nos
vieilles vignes dévoile des tanins délicats associés à des arômes de fruits rouges.
ACCORDS: Grillades - Plats en sauce - Gibiers - Fromages

CHINON ROUGE TRADITION - 100% Cabernet Franc - Chinon Rouge Tradition. Cuvée
souple et fruitée aux tanins fins et au nez intense.
ACCORDS: Grillades - Charcuteries - Volailles - Viandes Rouges - Fromages 

La  gamme “DOMAINE”

En bouteilles....

CHINON BLANC - 100% Chenin - Chinon Blanc sec, au nez intense, frais et arômatique.
Avec des notes florales, minérales et agrumées. 
ACCORDS: Apéritif - Poissons - Crustacés - Crudités 

CHINON ROSE - 100% Cabernet Franc - Chinon Rosé sec et fruité. Sa vive fraîcheur
procure une expérience en bouche à la fois rafraîchissante et harmonieuse. A la fois sec
et fruité, il compose une symphonie où douceur et acidité se marient en parfait équilibre.
ACCORDS: Apéritif - Crudités - Charcuteries - Grillades

CHINON BLANC MISS TERRE - 100% Chenin - Cuvée haut de gamme en Chenin vinifiée en
fûts de chêne puis vieillie douze mois.
ACCORDS: Foie gras - Saint Jacques - Poissons - Fromages - Viandes blanches

CHINON LES TONNELIERS - 100% Cabernet Franc - Après une fermentation en cuve, cette
cuvée a été vieillie six mois en fûts de chêne. Elle se distingue par un bouquet riche en
arômes de fruits noirs, enveloppé d’une note subtile d’épices.
ACCORDS: Plats en sauce - Viandes rouges - Fromages

CHINON L’OBSESSION - 100% Cabernet Franc - Cette cuvée haut de gamme en rouge,
élaborée à partir de nos vieilles vignes a été vinifiée en fûts de chêne puis vieillie
pendant douze mois.
ACCORDS: Plats en sauce - Gibiers - Viandes rouges - Fromages

METHODE TRADITIONNELLE - ROSE: 100% Cabernet Franc, ces fines bulles de rosé seront
idéales pour vos apéritifs ou pour accompagner vos desserts

METHODE TRADITIONNELLE - BLANC: 100% Chenin - Cette élégante cuvée de fines bulles
de Chenin sera la bienvenue sur vos tables de fêtes, pour accompagner les pains
surprises, les toasts, les amuses-bouches ou encore les desserts.


